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Утилизация растительных отходов и охрана окружающей среды определена 

государством как важнейшая стратегическая задача на данном этапе развития научно-

технического прогресса [1, 2, 3]. По данным Минсельхоза России в АПК ежегодно 

образуется более 770 млн. т отходов. Общее количество сельскохозяйственных отходов 

(вторичных сырьевых ресурсов и отходов АПК) достигает 630…650 млн. т. Отходы 

пищевых и пищеперерабатывающих производств составляют в среднем 30 млн. т в год. На 

долю перерабатывающих отраслей приходится 4,7 % отходов [4]. 

Решение этой задачи возможно путем организации экологически безопасного и 

безотходного производства сельскохозяйственной продукции, расширения ресурсных 

возможностей за счет внедрения энергоресурсосберегающих технологий глубокой и 

комплексной переработки сырья, позволяющих рационально использовать первичные 

сырьевые ресурсы и комплексно перерабатывать их с превращением в новые 

импортозамещающие пищевые продукты с максимальным сохранением в них баланса 

ценных компонентов сырья [7].  

Вовлечение в сферу производства сырьевых отходов, повторное их использование 



– рециклинг [5], обеспечивает расширение сырьевой базы агропромышленного комплекса 

при одновременной экономии затрат труда. Выпуск дополнительной продукции из 

вторичного сырья обеспечивает снижение издержек производства на единицу конечной 

продукции при тех же затратах на сырье.  

На кормовое использование отходов пищевых отраслей направляется более 70 %, 

на переработку – 15…20 % , в результате чего вырабатывается около 1 млн. т продукции: 

кормового назначения – 68%, технического – 29, пищевого – 3 %. Около 6 % вторичных 

сырьевых ресурсов (ВСР) передается в другие отрасли в виде сырья, примерно 7 % от 

общего образования ВСР не используется.  

Следовательно, существует острая необходимость в значительно большей 

переработке отходов с получением продукции пищевого назначения. 

Последние два десятилетия политика государства в области здорового питания 

направлена на сохранение и укрепление здоровья населения, профилактику заболеваний, 

обусловленных неполноценным и несбалансированным питанием за счет развития 

производства пищевых продуктов функционального назначения, дие-тических (лечебных и 

профилактических) пищевых продуктов и биологических активных добавок к пище, 

разработку и внедрение в пищевую промышленность инновационных технологий [6]. 

ВСР содержат полезные для организма человека вещества, представляющие собой 

многофункциональные биологические активные вещества, привлекающие особое внимание 

для использования в рационе здорового питания. К таким функциональным ингредиентам 

относятся пектиновые вещества. 

Перспективность получения и использования пектиновых веществ в рецептурах и 

технологиях пищевых продуктов определяется не только необходимостью глубокой 

переработки растительных ресурсов, но способностью пектинов оказывать профилактику, 

вспомогательную терапию и поддерживать в физиологических границах функциональной 

активности органы и системы организма человека. Пектины обладают выраженными 

энтеросорбционными, фармакологическими и другими свойствами, обусловливающие их 

применение для профилактики и лечения различных заболеваний, в том числе и 

социально значимых (сердечно-сосудистых, онкологических и др.). 

Актуальность работы обусловлена отсутствием в настоящее время в РФ глубокой 

переработки пектиносодержащих вторичных ресурсов и производства пектиновых веществ и 

фактическим удовлетворением всех потребностей пищевой, медицинской, фармацевтической и 

других отраслей народного хозяйства за счет импортной продукции, создающей угрозу 

национальной безопасности страны, особенно в условиях примененных к нам экономических 

санкций. По данным опубликованных маркетинговых исследований рынка объемы импорта 

пектинов в настоящее время составляют в среднем 4,5 тыс. т. С учетом расширения объемов 

производства пищевых продуктов функционального назначения потребность в пектинах 

составляет свыше 50 тыс. т в год. 

Цель работы – обоснование необходимости разработки научно-технических основ 

утилизации растительных отходов, позволяющих получение их них вторичного сырья и 

создания новых импортозамещающих видов продукции функционального назначения, 

обеспечивающих экспортный потенциал. 

Существующие международные требования к пектиносодержащему сырью и 

пектиновым веществам обусловливают целесообразность работы для комплексного 

исследования свойств пектинов, обоснования качественных и количественных 

характеристик их в рецептурах и технологиях пищевых продуктов, обладающих 

целенаправленным физиологическим действием. Конкурентоспособность создаваемых 

пищевых продуктов лечебно-профилактического назначения обусловлена 

преимущественными функциональными свойствами применяемых в их составе 



пектиновых веществ [8, 9]. 

Планируемые к разработке в работе подходы к получению новых 

высокотехнологичных пищевых продуктов с применением пектиновых веществ, полученных 

из отходов переработки растительного сырья, не имеют аналогов в мировой науке и пока не 

имеют конкурентов в пищевой технологии и биотехнологии [11, 12, 13].  

В связи с этим необходимо интенсифицировать научные исследования в данном 

направлении, имеющем важное теоретическое и прикладное значение для развития пищевой 

технологии и биотехнологии и закрепление приоритета отечественной науки. 

Предлагаемый подход, направленный на глубокую и комплексную переработку 

растительного сырья, повышение степени утилизации отходов пищевой и 

перерабатывающей отраслей промышленности и экологичности данных производств, 

рециклинг вторичных растительных ресурсов и получение из них пищевых рецептурных 

ингредиентов для создании функциональных продуктов и средств, используемых для 

профилактики и лечения различных заболеваний, в том числе социально значимых 

болезней. 

Разработка научно-технических основ утилизации растительных отходов, 

позволяющих получение их них вторичного сырья и создание новых 

импортозамещающих видов продукции лечебно-профилактического назначения, 

обеспечивающих экспортный потенциал, позволит создать научно-технический задел для 

развития промышленного производства на территории Российской Федерации 

инновационных отечественных пектиновых веществ и пектиносодержащих продуктов и 

средств для пищевой и других отраслей агропромышленного комплекса. 

Подходы к решению задач исследований: разработка технологии утилизации 

плодоовощных отходов с комплексной глубокой переработкой и получением продуктов; 

решение вопросов импортозамещения при разработке функционального пищевого 

продукта (ФПП); решение вопросов создания ФПП на основе переработки плодоовощных 

отходов; оптимизация технологических процессов получения продуктов; экономическое 

обоснование технологических решений, принятых для утилизации плодоовощных отходов 

с получением новых импортозамещающих видов продукции функционального и лечебно-

профилактического назначения и обеспечением экспортного потенциала; разработка 

проектов нормативных документов на разрабатываемые продукты. 

Новизна разрабатываемых в рамках работы теоретических положений, а также 

технических и технологических решений будет определяться: постановкой новых научных 

и научно-технических задач; применением новых методов, инструментов и аппарата 

исследования; возможностью получения ряда результатов, способных к правовой защите. 

В результате выполнения работы будут получены пектиносодержащие пищевые 

продукты функционального назначения, и кормовая добавка для сельскохозяйственных 

животных на основе переработки растительных отходов, позволяющие не только 

расширить ассортимент пищевых продуктов, повышающих пищевой статус населения 

страны, продуктивность сельскохозяйственных животных, но и разработать пищевые 

ингредиенты, оказывающие антибактериальное, антиоксидантное и сорбционное 

действие, разработаны методические рекомендации по применению пищевых 

ингредиентов в рецептурах и технологиях пищевых продуктов и кормов для поддержания 

организмов человека и сельскохозяйственных животных в физиологических нормах, 

разработаны проекты нормативных документов на пищевые продукты и кормовые 

добавки. 

Основными потребителями функциональных ингредиентов и пищевых продуктов 

функционального назначения будут являться пищевые предприятия, комбикормовые 



заводы, животноводческие комплексы Республики Адыгея: ЗАО молкомбинат 

«Адыгейский», ООО молкомбинат «Гиагинский», ООО «Комплекс-Агро», ООО «Овокон-

Юг» (консервные заводы), ООО «Лимонадная фабрика», ООО «Мрамор» (безалкогольные 

напитки), ООО «Адыгейский комбикормовый завод», ООО «Новые технологии» 

(кондитерские изделия), ОАО «Дондуковский элеватор», ОАО «Майкопхлебопродукт», 

ООО «Юмикс» (производство повидла) и др. 

Возможными путями по доведению до потребителя ожидаемых результатов 

являются; предоставление методических рекомендаций по применению пищевых 

ингредиентов в рецептурах и технологиях пищевых продуктов и кормов для поддержания 

организмов человека и сельскохозяйственных животных в физиологических нормах, 

проектов нормативных документов на пищевые продукты и кормовые добавки, внедрение 

пищевых продуктов и кормовой добавки в практику промышленного производства 

позволит, наряду с рекламными мероприятиями по популяризации широкого применения 

экологически безопасных пищевых продуктов и кормовой добавки, довести не только до 

пищевых и комбикормовых предприятий, но и до потребителя конечного продукта 

отрасли, информацию, научная новизна конкретных технологических решений которой 

будет подтверждена патентами РФ на изобретения.  
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